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EN QUATRE ANS A PEINE, LE DOMAINE DI
STEPHANE SPITZGLOUS SEST FAIT UN NOM. UNI

REPUTATION ENCORE FRAGILE, MAIS MER

Il est 18 heures passées, le sodeil se couche, sans se
hater, sur la Sainte-Victowre et il se fait soif. Alors,
Stéphane 4piteghous sort deux ballons 1 une bouteille
ge blanc, wn vin de pays sans prétention ou'il garde
pour les amis et les habitués du caveau. Et [an tringue
et dagusie, face aux vignes et 2 la montagne

Est-ce la doucewr de cette fin da pournés ? Ou bien
le goit pariagé da: plasirs simples ? Toujours est-il
gue le 100 % rolle du propriétaire du Chateau Henri
Bonnaud est sacrément gourmand. « ARemder de
goiter ke Falefte, nous alerte-t-il. 2009 est sans aucun
doute la phy bele chose gue J'af jamads f@ite en
hignc. o Quand on connait la gqualité des millésimes
antérieurs, la promessa laksse résaur |

C'est qu'en gualgues années d'existence, le Chateau
Henri Bonnawd ='est hisz2 parmi les meilleurs domaines
de Pravence. Bien s, iln"a pas encore |'awa de Chateau
Simaone, son illustra woisn, “irsenteur” da FACT Palatta
bAais, muardd s denr sfres domaines fa ratta mirnss-
appellation vivent 4 'ombre du géant de Meyreuil,
Ltéphame Spitzglous, lui, s'est fast une place au soleil,
faisant mentir Robert Parker pour gui, comme il acri
encore dans son guide 20190, « Falsite compde une saule
proprdtd wiicole digne de ce mom =, Mais bon, méme
£ la campagre aeoise, vue d'Aménique, ¢a doit paraftre
b boin, gageons que, trés bientdt, le mistral portera |z
bonne panale de ['auire bt de | Atlantique !

DES METHODES TRES SELECTIVES

5 wes vins sont beaux, le mattre des keux le doit en
prermer liew a la gualité du terroir avec, notamment,
des sak drargiles rowges &t grises qui retiennent mieuy
que o autres cette eaud qui, durant trop d'années, s'est

TEE.

faita rara an Provence. Une belle terre dant i prand
2 phe |_'|r._|r|c| som, la présenant de toute chimie
dapurs longtemps. Comme il prend soin de ses vignes
aussi, les allegeant, dews tois 'am, d'ume partie de
aLrs fruits pour en tirer fa quentessence. Justement
“Quintessence”, C'est le nom de s e de cuwbe,
faite de raisins issus des hauts de coteaux. vendanoes
en surmaturitd, & fen firg 308 35 bamigues mawnes ou
d'un win, Ageds T8 mos a'alevige, @ e gavde gue (es
vingt medewnes !

Pasce que |"essentiel de ses coteaux est exposé sud
est, Stephane Spitzglous privikbgie bes Cpages muges
du grarache, du mourgsdng o0 eRcone U Ve CARGRan
qu'il teand de Son grand-péne, ke Fameue Henn Bonnaud
« Jo o dons doul condesie le vigneron axas, Dis
troisieme, j'af vowks fravaifer & ses odtés I a refusé
e g i Terne Pavait mal nowe ool A fong de sa
v, Mo tente d nouvetu ma Chdvoe aonds e BeC ¥ ot
Aarn ks anfandre. Aealamenr o T996 ma eeare
e soancet-0fminues B0 DohE A1 T BT i
son Damaie do Grand Code quee | sl rebanpling
e son aom, Au départ, ne sachat nen Faire o atne oy
raveENT, Cavmandais g vendange en coopdradive, o
_|:|:II_,I.'I an 2004 {'al fendema prerigve Suve parsoanedls, »
Dans des conditons rocambolesoues © il "|'-'i.' Chr s S0
garage avar un prassair au cliquet affichant huit bonnes
décennies au compheur et Eée ses wins dans des
pamiques offertes par des copains ou rachetés pour 50
aurnas @ peine. Pour autant, la magie opére : en 2006, les
premicnes bouteilles trouvent toutes preneurs. Depuis,
ke conditions de travail se sont netterment am@ionées
Et les crus du Chateau Henri Bonnaud n'en sont que
meilleurs !



