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La belle confirmation

de Stephane Spitzglous

COUP DE CCEUR L'AN DERNIER, CE VIGNERON DU THOLONET
RECIDIVE CETTE ANNEE EN PROPOSANT UN VIN EXCEPTIONNEL.

Entre Pont de Bayeux et Beaurecueil,
I'endroit est toujours aussi splendide.
C'est, assurément, 1'un des plus beaux
points de vue sur la montagne Sain-
te-Victoire, Et ¢'est |a que Stéphane
Spitzglous a la chance de vivre et de tra-
vailler. L'an dernier, son palette nous
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Chateau Henri Bonnaud
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Personnalité. Une robe limpide saumonée, Un nex
finaux notes minérales. Plaisant en bouche,
notes de fruits secs,

Cépages. Grenache (50 %) Mourvedre (L0 %)
Cinsault {20 %),

Accord mets-vin. Grosses gambas 3 |a plancha,
Chiteau Henri Bonnaud, 945 chemin de la Poudriére,
13100 Le Tholonet. & 04 42 68 86 28,
www,chateau-henrl-bonnaud.fr

Contact : stephane. spitzglous Ewanadoo. fr
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avait séduit. Le voici & nouveau élu cet-
te année avec le millésime 2006,
Belle constance dans I'excellence pour
ce vigneron qui vient de se donner un
superbe outil de travaill ces derniers
mois avec la création de sa cave, Aupara-
vantil avait restructuré son vignoble en
tenant compte de sa volonté de privilé-
gier les petits rendements.
Rappelons que Stéphane Spitzglous
s'est lancé dans I'aventure en 2004 en
pensant fort a son grand pére Henri 8on-
naud aujourd*hui disparu et auguel il
avoue tout devoir. Alorsil ciséle desvins
exceptionnels, de veritables bijoux
dontla notoriété va crolssante. (e qui le
confarte dans sa volonté de rester dans
le haut de gamme afin de satisfaire la
demande d'une clientéle prétre a met-
tre le prix pour se faire plaisir. Une stra-
tégie qui semble porter ses frults puis-
que Stéphane Spitzglous arbore un lar-
ge sourire et trace sa route avec bon-
heur entouré des siens. A I'an pro-
chaina cette méme place? Cest tout le
mal que nous lui souhaitons,

Michel Egéa




