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L ’ A P P E L L A T I O N

L’AOC Palette est la plus petite appellation de Provence et l’une des
plus anciennes. Née en 1948, elle compte seulement 46 hectares
partagés entre quelques producteurs. Cette appellation est riche en
diversité de vieux cépages provençaux respectés et préservés. Une
micro appellation aux portes d’Aix-en-Provence dont la particularité
est faite par un sol dérivé de la formation dite « Calcaire de
Langesse » provenant de la barrière rocheuse de la Sainte Victoire.

L A  V I N I F I C A T I O N

Les raisins sont vendangés à la main.
Après égrappage, la vendange est à nouveau triée puis conduite en
cuves inox pour une fermentation de longue durée, pendant
laquelle nous effectuons des pigeages et des remontages quotidiens
permettant une extraction douce et efficace des tanins complexes.
Le pressurage est pneumatique. L’élevage s’effectue en barriques et
en foudres pendant 18 mois.
Mis en bouteille à la propriété.

N O T E  D E  D É G U S T A T I O N

La robe franche et limpide de couleur cerise noire, nous laisse
deviner la profondeur du vin. Le profil aromatique, révèle une
tonalité suave, d’arômes à maturité avec des notes de fruits secs et
d’épices. La mise en bouche tendre, présente une légère tension et
révèle un bel équilibre des tanins jeunes, soyeux et structurants. Les
arômes de griotte et la pointe de vanille laisse une agréable
persistance en bouche.

C É P A G E S

Mourvèdre, Grenache & Vieux Carignan

Médaille d’Or 
2015, 2011 & 2007

Médaille d’Or 
2016, 2015 & 2011

2007 : Meilleur Vin & 
Rouge de Provence

1 étoile
2012, 2011 & 2006 

Médaille d’Or
2011 & 2007 


