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L ’ A P P E L L A T I O N

L'appellation Côtes de Provence s'étend sur plus de 20000 hectares.
Le terroir de l'appellation Côtes de Provence est aussi beau dans les
vignes qu’au niveau des racines. Le sous-sol est en effet d'une
géologie complexe, particulièrement propice au vin. Deux grands
ensembles géologiques coexistent dans les Côtes de Provence: l'un
calcaire, au nord et à l'ouest et l'autre cristallin au sud et à l'est.
Toute la zone ouest et nord des Côtes de Provence est constituée
d'une alternance de collines et de barres calcaires sculptées par
l'érosion. Plus à l'est, face à la mer, affleurent les massifs cristallins
des Maures et de l'Estérel. Cet ensemble cristallin est formé
partiellement de roches d'origine éruptive.

L A  V I N I F I C A T I O N

La vendange est mécanique.
Egrappage.
Fermentation en cuves inox thermo régulées.
Mis en bouteille à la propriété.

N O T E  D E  D É G U S T A T I O N

La robe est profonde, de couleur cassis écrasé. Le nez est à la fois fin
et puissant et sous une note de réglisse se dévoilent des arômes de
cassis. La bouche est pleine, structurée, finement liée. Les tanins
sont puissants, mais enrobés. La finale est franche, aux arômes de
fruit écrasé, une pointe torréfiée.

C É P A G E S

Syrah &Mourvèdre


