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Exploiaheitaniei 2004 Stéphane Spitzglous 32 hectares Agriculture Biologique
depuis 1920 premiéres vinifications vigneron du domaine dont 14ha en depuis 2013
du domaine 3éme génération AOC Palette

L’APPELATION

L'AOC Palette est la plus petite appellation de Provence et I'une des plus anciennes. Née en 1948, elle s’étend sur
seulement 51 hectares répartis entre quelques producteurs. Elle se distingue par la richesse de ses vieux cépages
provencaux préservés et par ses sols issus du « Calcaire de Langesse », provenant de la barriére rocheuse de la
montagne Sainte-Victoire, aux portes d’Aix-en-Provence.

Quintessence
Rouge 2022 - AOC Palette

CORPS
Léger Puissant
Cepages
Grenache, Mourvedre, Vieux TANINS
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Carignan, Syrah Souple Charpenté
COMPLEXITE

Simple NG  Complexe

Un rouge structuré et complexe, sur une trame de fruit noir et d’épices,
doté d’un beau potentiel de garde.

VINIFICATION DEGUSTATION ACCORDS
@
Vendanges manuelles Robe pourpre, profonde Aubergines grillées a la
plancha
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Macération longue et extraction douce Fruits noirs, créme patissiére au
Fermentation longue avec pigeages & chocolat, poivre blanc
remontages quotidiens.

. . . Tournedos Rossigni
Elevage en barriques Une bouche riche et structuré, aux tanins
(18 mois) expressifs. Des notes de liqueur de cerise et

de café torréfié. Une fin épicée, ample, avec
Mis en bouteille a la propriété une belle longueur.

Saint-nectair

Sardines grillées



