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Exploitation familiale 2004 Stéphane Spitzglous el ates Agriculture Biologique
premieres vinifications vigneron du domaine dont 14ha en depuis 2013
du domaine 3éme génération AOC Palette

depuis 1920

L’APPELATION
Créée en 1999 sous le nom de Vin de Pays des Portes de la Méditerranée, cette dénomination devient Vin de Pays
de Méditerranée en 2007, puis IGP Méditerranée en 2009. Reconnue définitivement par I’'Union européenne au ler

janvier 2015, cette IGP régionale s’é¢tend aujourd’hui sur 10 départements du Sud-Est de la France.

Terre Promisce

VINIFICATION

)

Vendanges mechaniques

Egrappage, baies entiéres en cuve inox
Pigeages et remontages quotidiens
Fermentation et fermentation
malolactique.

Fermentation en cuve inox
thermo-régulée.

Mis en bouteille a la propriété

DEGUSTATION
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Robe profonde couleur
violine
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Fin et puissant, avec des aromes de
cerises et de cassis et une note
poivrée.

La bouche est pleine et structurée, finement

liée. Les tanins sont puissants mais enrobés.

La finale est franche aux aromes de fruits
rouges.

Rouge 2025
IGP Mediterranee CORPS
Léger GGG Structuré
. TANINS
Cepages Souple Charpenté
Carignan, grenache
FRUIT
Fruit mar Fruit frais
Un rouge accessible et gourmand, pour des instants conviviaux.
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Pan con tomate
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Thon snacké,
sésame et soja

Planche de charcuterie

i

Tomme de brebis ou
fromage affiné doux



