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Exploitation familiale 2004 Stéphane Spitzglous el ates Agriculture Biologique
premieres vinifications vigneron du domaine dont 14ha en depuis 2013

depuis 1920

du domaine 3éme génération AOC Palette

L’APPELATION

L'appellation Cétes de Provence s’étend sur plus de 20 000 hectares et se caractérise par une grande diversité de
terroirs. Son sous-sol, a la géologie complexe, alterne entre zones calcaires a l'ouest et au nord, et formations
cristallines au sud et a l'est.

Situé aux pieds de la montagne Sainte-Victoire, notre vignoble repose sur des sols calcaires et bénéficie dun
environnement propice a la production de vins équilibrés et structurés.

Terre Promisc
Rosé 2025

- FRAICHEUR
— AOC Cotes de Provence  vice tntense
Cepages INTENSITE AROMATIQUE
> Grenache, Syrah, Cinsault DG 29D TN
wito GOURMANDISE
Sec Gourmand
Un rosé droit et dynamique, porté par une belle énergie.
VINIFICATION DEGUSTATION ACCORDS

Egrappage et pressurage direct

Fermentation en cuve inox
thermo-régulée

Mis en bouteille a la propriété
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Robe brillante couleur
saumon
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Trame minérale, avec des ardomes de
fruits des bois et de bonbons anglais

La bouche présente un joli volume, une
belle tension, des notes de fruits exotiques
avec une finale ananas persistante
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Salade pastéque, feta, menthe
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Tartare de poisson blanc,
zestes d’agrumes

Brochettes de porc ou poulet
marinées (épices douces)
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Sorbet citron ou agrumes



